
 
 
 
 
VORSPEISEN 
 

Grüner Blattsalat 8.00 
 
Gemischter Salat 11.00 
 
Grüne Spargel | Prosciutto Schinken |     
Yuzu Perlen| Hollandaise Sauce 21.00 
 
Gebratener Ziegenfrischkäse | Salatbouquet |                klein                 17.00 
Blütenhonig | Sonnenblumenkerne                                 gross                27.00 
 
Von Hand geschnittener Beef Tartare | Kapern |             70gr.          25.00 
Balsamico Kaviar                                                           140gr.    35.00 
 
SUPPEN 
Spargel Crème | Vanille | knusprige Blätterteigstängeli |                         15.00 
Frischkäse  
 
 
SALATKREATIONEN 
 
Pouletbruststreifen | Curry Sauce | Salatbouquet |                                   29.00 
Früchte  
 
Gebratene Black Tiger Crevetten auf gemischtem Salat und     34.00 
Hausdressing nach Wahl 
 
Surf and Turf (Rindsfilet und Black Tiger Crevetten) |    48.00 
Gemischter Salat | Kräuterbutter | Kalbsjus |  
Hausdressing nach Wahl 
 
HAUPTSPEISEN 
 

Kohlrabi Tower | Beluga Linsen | gebackene Mozzarella |                     29.00 
Joghurt Sauce  
 
Wöchentlich frische Ravioli mit    29.00 
unterschiedlichen Füllungen und Begleitungen  
(Fragen Sie unser Personal nach dem aktuellen Angebot)  
 
Wienerschnitzel vom Kalb (CH) | 
Kartoffelspirale | Preiselbeeren | Zitrone   42.00 
 

Sie haben eine Allergie? 
Wir informieren Sie gerne über die Zutaten unserer Gerichte. 

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Ausnahmen werden deklariert. 
 

Alle unsere Preise verstehen sich in CHF, inkl. 8.1% MwSt. 
 



 
 
 
 
 
 
 
Sous vide gegartes Kalbsnacken-Steak | 
Morchel Rahmsauce | Nudeln | Spargel 41.00 
 
Rindsentrecôte Tagliata | Rucola | Rotweinjus | 48.00 
Kartoffel-Spirale 
 
Sous vide gegartes Rinds Rebeye | Kalbsjus | 45.00 
Spargel Risotto | Baby Karotten 
 
Swiss Prime Rindsfilet (CH) | 56.00 
Cafe de Paris | Frühlingsgemüse | Carnarolli Risotto   
 
Fisch nach Tagesangebot 
Wir beraten Sie gerne                                                     Preis nach Tagesangebot 
 
 

Können Sie sich nicht für ein Gericht entscheiden? 
Dann lassen Sie sich von unserem Küchenchef überraschen. 

 
3 Gang Menü                                                 4 Gang Menü  

 
        75.00     85.00 
 
 
DESSERT 
 

Eiscafé Petit Palace mit Baileys und Rahm 12.00 
 
Panna Cotta mit Rhabarber-Kompott 14.00 
 
Apfel Cramble mit Kokosflocken, Vanille Sauce und Waldbeeren 15.00 
 
Crêpe Suzette neu interpretiert mit Orange Likör |   
Orange Filet | Vanille Glace 14.00 
 
Hausgemachte Glace und Aromen 
Wir informieren Sie gerne persönlich  4.50 

 
 
 
 
 

Sie haben eine Allergie? 
Wir informieren Sie gerne über die Zutaten unserer Gerichte. 

 
Alle unsere Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 

 


